
Üstün açılma performansıyla baklava, kol böreği, su böreği, milföy ve yufka 
imalatları için ideal bir üründür. Özgün buğday alt yapısıyla baklava ve su 
böreğinde istenilen miktarda kabukta kızarma, kabarma ve ağızda “hışırlık” 
hissi meydana getirir.
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